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Création de I'observatoire de la formation des prix et des
marges des produits alimentaires

) Mesurer, expliqguer : différences de valeurs a chaque étape du circuit
agroalimentaire

) Produire des informations partagées par toutes les parties prenantes pour
ameéliorer les relations commerciales dans les filieres

) Crises agricoles, volatilité des prix : transmission des colts et évolutions
divergentes des prix amont et aval, concentration du commerce de détail,
|égislation (LME, LMAP)

) Projet de travail statistique et économique associant plusieurs organisations, pas
un nouveau service de I'Etat, pas une autorité de contréle (Cf. DGCCRF, AC, CEPC)

) Orientation et validation des travaux : comité de pilotage interprofessionnel,
président indépendant (universitaire), direction technique : FranceAgriMer.
Travaux : FranceAgriMer, SSP, Insee, Instituts techniques agricoles.
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Contexte : « volatilité », crises agricoles
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Source : OFPM d’'apres Insee
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Contexte : « volatilité » : filiére viande bovine
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= indice des prix des viandes bovines sortie industrie
— indice des prix a la consommation de la viande hovine

—indice des prix & la consommation tous produits

Source : OFPM d’'apres Insee

Observatoire de la formation des prix et des marges des produits alimentaires - Filiére Viande Bovine - AgroSup Dijon, janvier 2016



Contexte : « volatilité » : filiére viande bovine
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Source : OFPM d’'apres Insee
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Contexte : « volatilité » : filiére viande bovine
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Source : OFPM d’'aprés FranceAgriMer, Culture-Viande, Kantar Worldpanel
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Point méthode : sources indices de prix

Institut national de la statistique

m et des etudes economiques

INnsee  Mesurer pour comprendre

:pub"catium

Bases de données Accueil > Bases de do... >
(mensuel, ensemble des mén

» Alisse, statistiques
d'entreprises ) .
B Indice des prix a l

¥ Indices et séeries
chronologiques base 1998) - Nom:

b Bulletin statistique Identifiant : 000638340

» Banque de donnees Mise a jour du jeudi 10 decerr
macro-économiques
(BDM) Tableau

[ " _ _ . f ___ap_a_ N_ _

IPAMPA, IPPAP, IPPI, IPC : http://www.insee.fr/fr/lbases-de-donnees/
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Point méthode : sources indices de prix

] Hechercher oK

.o
777

INSTITUT DE
L'ELEVAGE

idele.fr

Mon panier | Créerun compte | S'identifier

L'Institut de 'Elevage | Domaines techniques | Réseaux et partenariats | Filieres | Services | Presse | Newsletters |

Accueil

Lait de vache Lait de chévre Viande bovine Qvins viande Lait de brebis

Variation sur 1 mois -0.2% -0.3% -0.1% -0.2% -0.2%

Variation sur 1 an -1.2% -2.2% -0.9% -1.4% -1.8%
Variation sur 12 mois -1.7% -3.7% -1.8% -2.3% -2.4%
glissants

Indices les plus volatils - mise a jour novembre 2015 Télécharger toutes les séries en ligne

IPAMPA par otex : http://idele.fr/fr/services/outils/ipampa.html
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http://idele.fr/fr/services/outils/ipampa.html

Point méthode : attention a l'interprétation des indices

Prix amont et aval (€), par mois m1 a m5
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la différence des prix est constante... ce qui he se « voit » pas en indices !
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Point méthode : attention a l'interprétation des indices

Prix amont et aval (€), par mois m1 a m5
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la rapport des prix est constant : indices confondus
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Contexte (long terme) : poids de la grande distribution
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[ Création, contexte, objectifs et moyens de I'observatoire
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Méthode générale : 1 étape

Décomposer le prix au détail en matiere premiere et marges brutes
J Prix au détail d’un produit alimentaire
= Matiere premiere agricole incorporée

+ Marge brute de I'industrie de transformation
+ Marge brute de la distribution

oo

P, = MPy + MB; + MBy, + -+ MB;+ -+ MB,_, + MB,

n
P, = MP, + z MB,;
i=1

15
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Méthode générale : 1 étape

Décomposer le prix au détail en matiere premiere et marges brutes

L

Prix au détail d’'un produit alimentaire

= Matiere premiere agricole incorporée
+ Marge brute de I'industrie de transformation
+ Marge brute de la distribution

DOoU
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Méthode générale : 1 étape

) Matiere premiere et marges brutes exprimées par unité de produit
vendu au détail

J Les marges brutes ne sont pas de simples différences de prix
) Il faut tenir compte des pertes physiques a chaque stade :
O Rendements techniques (carcasse > viande ; lait > fromage)
O Freinte
O Vols

O Démargque inconnue

r = quantité produite (vendue) / quantité utilisée (achetée)

17
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Méthode générale : 1 étape

) Rendements techniques dans I'industrie: références

) Pertes physiques dans la distribution : assez mal connues

NB : Etude américaine :
« Supermarket losses estimates... »

Buzby et al., USDA-ERS, Economic information bulletin # 44, march
2009

18
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Méthode générale : 1¢'¢ étape

J Par exemple, avec 4 stades : agriculture, 2 transformations, détail

MBaetair = Pastait = = Pindus2
Tdétail
1 1 1
MBinaus2 = Pinaus2 — Pinaus1
Tdétail Tdétail Tindus 2
1 1 1 1 1
MBindustrie 1= Pindusl _ Pagricole
Tdétail Tindus?2 Tdétail Tindus 2 Tindus 1
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Méthode générale : 1 étape

) Matiere premiéere et marges brutes exprimées par unité de produit
vendu au détail

) Marge brute de la derniére étape (distribution) :

Rapport entre
1 quantité
MBn — Pn — Pn— = vendu et la
@ 4 quantité
achetée par le
stade n
) Marge brute de I'avant-derniere étape :
1 1 1
MBy_1=Po1——Pr
™ Th Th—1
20
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Méthode générale : 1ere étape

) Marge brute de la premiére étape (1" acheteur du produit agricole):

premiere

n
I [1 "
MBl — Pl - Matiere
7.
i=2
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Méthode générale : 1¢'¢ étape

J Le colt en matiere premiére lorsqu’il y a des coproduits :

b Viande > 5¢me quartier

Lait écrémeé > creme

Colt matiere premiere (du PGC)
Fromage > lacto

prix de la matiére premiere x quantité nécessaire

1
(rendements, autres pertes) : P, ]_[;
A

«marge nette » sur les coproduits

(quantité de coproduit x prix coproduit — charges spécifiques)
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Méthode 1¢¢ étape / viande bovine

Etapes de valorisation

ELEVAGE
<
% Prix production = prix entrée abattoir
.i -————————————— _______________
5 I 1¢re transformation : I
= ABATTAGE
£ | |
I 2¢ transformation : I
| DECOUPE — DESOSSAGE |
: r—————————— N ]
I - - I Prix de vente au secteur de la
I ;::n:i ?;::flg::iaa?iz?‘ } I distribution de produits devant
I cessions internes al:l I subir d'autres transformations
I secteur industriel I (découpe en morceau)
3¢ transformation :
| TRANSFORMATION EN ARTICLES DE DETAIL
:E L L&D (& SEEEIT (ns /S Dans le secteur de |a distribution
S Prix de vente & la distribution I I
® des produits finis (UVCI),
s viande hachée |
= - & N N __®R __N &N &R __®R N _§B N |
5 I DISTRIBUTION I
l____________________________
Prix au détail sortie GMS
]

secteur agricole secteur industriel secteur distribution
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Méthode 1¢¢ étape / viande bovine

Un modele de valorisation

Produit au détail en GMS Produit sortie Matiere premiere entrée
abattage-découpe abattage-découpe

Morceaux de viande bovine PAD (muscles, Carcasse de vache

rouge fraiche en rayon compensé) et UVCI  « moyenne »

boucherie, SHR, SHS (rayon des differents pieces 40% VA (cl U)

surgelés) en pondération et morceaux 60% VL (cI R, O)

anatomique fixe basée sur correspondants, en

leurs poids dans la carcasse de pondération

vache anatomique fixe

basée sur leurs poids
dans la carcasse de
vache
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Méthode 1¢¢ étape / viande bovine

Un modele de valorisation

Produit au détail en GMS Produit sortie Matiere premiere entrée
abattage-découpe abattage-découpe

Morceaux de viande bovine PAD (muscles, Carcasse de vache

rouge fraiche en rayon compensé) et UVCI  « moyenne »

boucherie, SHR, SHS (rayon des differents pieces 40% VA (cl U)

surgelés) en pondération et morceaux 60% VL (cI R, O)

anatomique fixe basée sur correspondants, en

leurs poids dans la carcasse de pondération

vache anatomique fixe

basée sur leurs poids
dans la carcasse de
vache

Observatoire de la formation des prix et des marges des produits alimentaires - Filiere Viande Bovine - AgroSup Dijon, janvier 2016 25



Méthode 1¢re

étape / viande bovine

Un modele de
valorisation

VL arriere

Articles iSsus de la
transformation

ARTS8 (8 paires de cotes)
Filet semi-paré
Faux-filet

Cotes - entrecétes
Tranche double
Coeur de rumsteck
Bavette Aloyau
Bavette de flanchet
Jarrets AR
Aiguillette baronne
Aiguillette Rumsteck
Rond de gite

Noix de gite
Nerveux

Minerai d’'AR

26

Destination
commerciale

(degré de
transformation.)

PAD (2°)
UVCI (3°)
UVCI (3%)
UVCI (3°)

PAD (2°)

PAD (2°)

PAD (2°)
PAD (2°)

VHR 5% (3°)

PAD (2°)

PAD (2°)
VHR 5% (3°)
UVCI (3°)
VHS 20% (3°)

Coef. sortie 2°¢
transf.

1,90%
4,00%
2,55%
8,00%
2,30%
1,00%
0,50%
3,00%
0,70%
0,90%
1,40%
1,60%
1,30%
5,40%

Coef. sortie 3¢
transf.

1,90%
3,80%
2,42%
7,60%
2,30%
1,00%
0,50%
3,00%
0,69%
0,90%
1,40%
1,58%
1,24%
5,32%

Coef. sortie
GMS

1,90%
3,80%
2,42%
7,60%
2,30%
1,00%
0,50%
3,00%
0,69%
0,90%
1,40%
1,58%
1,24%
5,32%
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Méthode 1¢¢ étape / viande bovine

. Destination
Un modelede _ commerciale _
) ) Articles issus de la 2° Coef. sortie 2°
valorisation  transformation (degré de transf.

transformation.)

VL avant AVTS5 (5 paires de cotes)

Macreuse PAD PAD (2°) 1,70%
Paleron PAD (2°) 1,70%
Jumeau VHR 5% (3°) 1,10%
Basse-cote PAD (2°) 2,90%
Dessus de palette PAD (2°) 0,70%
Collier VHR 15% (3°) 4,00%
Minerai d’AV 15 % VHR 15 % (3°) 6,10%
Minerai d’AV 15 % VHS 15% (3°) 7,00%
Minerai Capa 51/49 15% (3°) 11,20%
Coproduits 29,05%
Pertes 0,00%
TOTAL 100,00%

Coef. sortie 3°
transf.

1,70%
1,70%
1,08%
2,90%
0,70%
3,94%
6,01%
6,90%
11,03%

0,00%
30,40%

100,00%

Coef. sortie
GMS

1,70%
1,70%
1,08%
2,90%
0,70%
3,94%
6,01%
6,90%
11,03%

0,00%
30,40%

100,00%
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Méthode 1¢¢ étape / viande bovine

Un modele de
valorisation

Articles issus de la 2¢ transformation

ART 13 (13 paires de cotes)

VA

ART 13 compensé désosse

AVANT
Jarret

Boite & moelle

Minerai 15 %

Minerai Capa et trimming

Coproduits

Pertes

TOTAL

Destination
commerciale

(degré de
transf.)

Compensé (2°)

PAD (2°)

PAD (2°)

VHR 15% (3°)
VHS 20% (39)

Coef. sortie 2°¢
transf.

41,50%

1,90%

1,80%

13,40%
13,80%

27,60%
0,00%

100,00%

Coef. sortie 3°
transf.

41,50%

1,80%

1,90%

13,20%
13,59%

0,00%
28,01%

100,00%

Coef. sortie
GMS

41,50%

1,80%

1,90%

13,20%
13,59%

0,00%
28,01%

100,00%
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Méthode 1¢¢ étape / viande bovine

Un second modele de valorisation

Produit au détail en GMS Produit sortie Matiere premiere entrée
abattage-découpe abattage-découpe

Morceaux de viande bovine PAD (muscles, Carcasse de vache

rouge fraiche en rayon compensé) et UVCI  « moyenne »

boucherie, SHR, SHS (rayon des differents pieces 40% VA (cl U)

surgelés) en pondération et morceaux 60% VL (cI R, O)

saisonniere basée sur les correspondants, en « déformée » (moins de

guantités mensuelles achetées pondération SHS)

(moyenne 2008-2012) saisonniere basée

sur les quantités
mensuelles achetees
(moyenne 2008-
2012)
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Méthode 1¢¢ étape / viande bovine

Structure du panier saisonnier, comparée au modele carcasse

0 . A
100% mHaché surgelé
90% . .
Autres a bouillir
80%
= Macreuse
T0%
m Paleron
60%
® Bourguignon
50% 4 guig
40% 4 BPot-au-feu
0% 4 e Autres a ratir
20% 4 o
Haché réfrigéré
&_ __—
100 &0 e e _— |
Steak, grillades
Uuriﬂ T T T T T T T T T T T T T T T 1
ol (8] i ol (8t} (8t} i [at] (8t} (8] [} (8] (8] Li}] Cﬁte
— — — -— — — — — — — — — ~— n
1 1 1 1 | 1 1 1 1 1 1 1 (] n
(2] [0 0] [an] oo [ve) [ve] (1 m] (18] (1) 0 [1e] (18] o~ 1]
O O [ (=] o O L] (=] (] [an] o = | o
5 5 2 ¥ ® £ ® B p p T ® pess T ® Rumsteak
= [ @ = £ 2 = o 0 0 0 O O
c 3 £ © 3 ®™ £ © E E ~ o
© o i %] [ iy s -0 5
— 4 © = o o = Entrecéte
(&) I - (8]
s C o o =
O .
o Faux-filet
[
-
[ib} .
> Filet, tournedos
E

Source : OFPM d’'apres FranceAgriMer, RNM, SSP, INSEE, Kantar Worldpanel
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Méthode générale : 2¢™Me étape

/
RICA,

Instituts
techniques

(&

Matiére premiéere Marge brute Marge brute
AGRICULTURE

1{ ® lﬂgﬁmmmmx
J

-

| -

INDUSTRIE DETAIL

Colts de Colts de Colts de
production transformation distribution
agricoles

Source : OFPM

Enquéte OFPM
sur codts par
rayon

~

/

\/ I

Esane (Insee)

panels
FranceAgriMer
- /
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 Création, contexte, objectifs et moyens de I'observatoire
d Méthode générale

) La Filiere Viande Bovine : opérateurs et circuits

J Décomposition des prix au détail

[ Colt de production en élevage bovin viande

J Comptes des industries de |'abattage-découpe de bovins
J Comptes du rayon boucherie des GMS
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Décomposition des prix au détail
Carcasse reconstituée — mensuel (1998- juillet 2015)

€ | kg équivalent carcasse
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= Cout matiere premiere entrée abattoir
= Marge brute détail GMS
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janv.-02
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juil.-03
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juil.-05
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juil.-14
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juil.-15

juil.-11

janv.-12

B Marge brute 3° transformation industrielle
= Marges brutes agrégées industrie+ detail GMS

NTVA
Source : OFPM d’apres FranceAgriMer, Culture Viande, FNICGV, Kantar Worldpanel
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Décomposition des prix au détail
Carcasse reconstituée — mensuel (2010- juillet 2015)

€ | kg équivalent carcasse

@) @) — — N ™ ™ ™ < < 0
e 3 & 3 & 3 & 3 & 3 ¢t
9 o 9 o 9 o 9 o 9 o 9
“TVA « Marges brutes agrégées industrie+détail GMS
W Marge brute détail GMS B Marge brute 3° transformation industrielle

Marge brute 1° et 2° transformations industrielles = Colt matiére premiére entrée abattoir

Source : OFPM d’apres FranceAgriMer, Culture Viande, FNICGV, Kantar Worldpanel
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Décomposition des prix au détail
Carcasse reconstituée / 1€ semestres

8,00
7,25 7,33
6,81
7,00 5 M 0.38
. 6
0,34 1 57 Baisse de 7 cts HT au
6,00 ’ détail =
5,00 - 21 cts de codt d’achat
1,40
141 1,50 161 +11 cts de marge brute
4,00 : ’ . )
1,54 industrie
3,00 + 3 cts de marge brute
en GMS
2,00 3 41 SifE 3,58 3,37 (transmission partielle
100 e de la baisse du prix a la
’ production,
augmentation des
0,00

1er sem 2011 1er sem 2012 1er sem 2013 1er sem 2014 1er sem 2015 marges brutes aval)

TVA
mmm Marge brute de la distribution en GMS
Marge brute de industrie d'abattage-découpe (total)

Source : OFPM d’apres FranceAgriMer, Culture Viande, FNICGV, Kantar Worldpanel
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Décomposition des prix au détail
Panier saisonnier- mensuel

€ / kg équivalent carcasse
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= Codt matiere premiéere entrée abattoir Marge brute 1° et 2° transformations industrielles

mmm Marge brute 3° transformation industrielle mm Marge brute détail GMS

e TVA —Prix au détail

——Prix kg carcasse entrée abattoir

Source : OFPM d’'aprés FranceAgriMer, RNM, Culture Viande, FNICGV, Kantar
Wnrldpanpl
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Décomposition des prix au détail
Panier saisonnier- 1€ semestres

’ 7.86 7,85
8 0 _ 7,77 ’

€ | kg équivalent carcasse

40 - " 0,98 113 1,25

1er sem 2011 1er sem 2012 1er sem 2013 1er sem 2014 1er sem 2015

 Cout matiere premiére entrée abattoir Marge brute 1° et 2° transformations industrielles
mmm Marge brute 3° transformation industrielle mew Marge brute détail GMS
e TVA —&—Prix du panier de référence au detail en GMS

Source : OFPM d'aprés FranceAgriMer, RNM, Culture Viande, FNICGV, Kantar Worldpanel
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Couts de production en élevage bovin-viande

€ pour 100 kg vif

a
o
o

400

300

200

100

, 453
+ 442 + 445
o 400 o 406 %
104 103 397 -
7 337 % . 347
s /AN 3 338,
co 323 60 of 316
f;;, i it

30

208 4 o939 . 227
4208 #%+9209 ,9'209

eS80 i?g '178
69 65

41
26 27 27 30 32 32 17 19 19
2012 2013 2014 (*) 2012 2013 2014 (*) 2012 | 2013 2014 (*)
Naisseur Naisseur-engt:aigseur de jeunes Engraisseur de jeunes bovins
ovins

Charges supplétives : travail
r.Charges supplétives : capital et foncier
Autres charges
Frais de personnel salarié
m Foncier et capital
m Batiment, installations et mécanisation
= Frais d'élevage
Alimentation des animaux
Approvissionnements des cultures
m Prix de vente des bovins
+ Prix de vente des bovins + produits joints + aides
+ Total codt de production

(*) prévision

Source : OFPM d’apres IDELE

Observatoire de la formation des prix et des marges des produits alimentaires - Filiére Viande Bovine - AgroSup Dijon, janvier 2016

41



[ Création, contexte, objectifs et moyens de I'observatoire
d Méthode générale

[ La Filiere Viande Bovine : opérateurs et circuits

( Décomposition des prix au détail

1 Co(t de production en élevage bovin viande

ad Comptes des industries de |'abattage-découpe de bovins

U Comptes du rayon boucherie des GMS
O Prix simulés

[ Conclusion

Observatoire de la formation des prix et des marges des produits alimentaires - Filiere Viande Bovine - AgroSup Dijon, janvier 2016

42



Compte de l'industrie d’abattage-découpe de bovins

0,04
% 6,0 T 0,01 5,71 0‘12 0,08
& 005 5,43 - 5,56 5,37
© 59 1 ’ - m Résultat
S 0,06 4,96 - - courant avant
25071 489 0,76 impot
~ 0,71 0,76 = Impéts, taxes et
w 0,78
451 0,40 ’ autres charges  pe 2014 & 2015 1¢
0,69 0,39 0,41 -
401 068 0,41 m Amortissement semestre :
038 s et charges
351 036 : financieres
’ Frais de | Baisse de 22 cts du
30 - personnel y o )
’ compris inférim  colt d’achat en partie
2,5 1 Charges transmise dans le prix
externes hors
20 4 s 4,19 3.99 intérim moyen de vente : -19
’ 359 ’ ’ 3,77 Achat matiére cts
1,9 4 it ’ premiére
’ (bovins)
10 - B Produit bovin
0,5 A
0,0
2010 2011 2012 2013 2014 2015 (6mois)

Source : OFPM d’aprés FranceAgriMer, panel de sociétés
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Compte de I'industrie d’abattage-découpe de bovins

Structure du CR secteur « transformation et conservation des viandes de boucherie- dominante bovins »

1,1% 0,4% 0,7% m Résultat courant avant
100% - impot
B Impots et taxes
80% - 14 5% 13,6% 12,7%
70% - m Dotation aux
amortissements, aux
o provisions, frais
60% - financiers, autres
charges courantes
509 - i Frais de personnel
40% -
Autres achats et
30% - charges externes
0, 4
20%  Achat de marchandises,
matieres premiéres,
10% - autres appro.
0% -

2011 2012 2013 Source : OFPM d'aprés ESANE-Insee-SSP, traitement SSP
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Compte de I'industrie d’abattage-découpe de bovins

Structure du CR secteur « transformation et conservation des viandes de boucherie- dominante bovins »

w 10000 ~
= m Résultat courant avant imp6t
9 000 -
8 000 - mImpots et taxes
1222 1152
7 000 + 1272
m Dotation aux amortissements,
aux provisions, frais
6000 + financiers, autres charges
courantes
5000 - © Frais de personnel
4 000 -
Autres achats et charges
3000 A externes
2000 - = Achat de marchandises,
matiéres premiéres, autres
appro.
1 000 -
0 i
2011 2012 2013 Source : OFPM d’aprés ESANE-Insee-SSP, traitement SSP
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Prix simulés
Prix des Cl en élevage bovin viande spécialisé et prix des gros bovins entrée abattoir

140 -
135 A
130 -
125 A
120 -
115 A
110
105 -
100 -
95 A

100 en 2005

85 A
80

juil.-05 -
juil.-06 -
juil.-07 -
juil.-08 -
juil.-09 -
juil.-10 1
juil.-12-
juil.-13 1
juil.-14 -
juil.-15 -

janv.-05
janv.-06 -
janv.-07
janv.-08 1
janv.-09
janv.-10
janv.-11 1
juil.-11
janv.-12 1
janv.-13 1
janv.-14 -
janv.-15

Indice de prix des consommations intermédiaires de I'élevage bovin viande (base 2005)
——|ndice des prix observé des bovins de boucherie a la production (base 2005)

——Indice des prix simulé des bovins de boucherie & la production (base 2005)
Source : OFPM d'aprés FranceAgriMer, RNM, SSP, IDELE, INSEE
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Prix simulés
Prix des gros bovins entrée abattoir et prix sortie abattage-découpe

135
130
125
120
115
110
105
100
95
90
85
80

100 en 2011
/

juil.-11

mai-11
sept.-11
juil.-12

mai-12
sept.-12

mars-12
juil.-13

mai-13
sept.-13

janv.-11
mars-11
nov.-11
janv.-12
nov.-12
janv.-13
mars-13
nov.-13
janv.-14
mars-14
mai-14
juil.-14
sept.-14
nov.-14
janv.-15
mars-15
mai-15

= Indice mensuel du prix du kg de carcasse de la "vache moyenne" entrée abattoir (base 2011)
—|ndice mensuel du prix du kg de carcasse de la "vache moyenne" observé sortie abattage-découpe (base 2011)

——Indice mensuel du prix du kg de carcasse de la "vache moyenne" simulé sortie abattage-découpe (base 2011)

Source : OFPM d'aprés FranceAgriMer, RNM, SSP, Culture Viande et FNICGV, INSEE
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Prix simulés
Prix de la carcasse entrée abattoir et prix en GMS

145
140
135
130
125
120
115
110
105
100

95

90

100 en 2005

85 -

80

janv.-05

juil.-05 -
juil.-06 -
juil.-07 -
juil.-08 -
juil.-09 -
juil.-10 -
juil.-11 -
juil.-12 -
juil.-13 -
juil.-14 -
juil.-15 -

janv.-06 -
janv.-07 -
janv.-08 -
janv.-09 -
janv.-10 -
janv.-11
janv.-12
janv.-13
janv.-14 +
janv.-15 -

Indice mensuel du prix du kg de carcasse de la "vache moyenne" entrée abattoir (base 2005)

—|ndice mensuel du prix observé du kg de carcasse de la "vache moyenne" reconstituée en morceaux en GMS

(base 2005)

——Indice mensuel du prix simulé du kg de carcasse de la "vache moyenne" reconstituée en morceaux en GMS (base

2005)

Source : OFPM d’'apres FranceAgriMer, RNM, SSP, INSEE, Kantar Worldpanel
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Comptes du rayon boucherie des GMS : source, méthode
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Comptes du rayon boucherie des GMS / cadrage :
ensemble du secteur GMS

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

M Frais de personnel
B Marge commerciale

1,3% 1,8% 0,9% 0,9%
Y e ™ [ -
(0} (0) 0, 0,
| s EEE 11 100 NG 11200 EXASD T L7 2%
| 95,1% 95,3% 95,5% 95,2%
D 3 2 3 = 2 8 2 2 o 2 2
> © O 3 > © O 3 > © O 3 ° © O 3
g | 2g | o g |28 ¢ g 1 2g] 2 g 1 geg ¢
@) < g o @) < E o @) — g o @) < g o
o (@] o o
(&] (&) o (&]
2009 2010 2011 2012

Achats de marchandises

Ventes de marchandises

B Résultat courant avant impot

Autres charges courantes
M Autres produits courants

Sources : OFPM d’apres Insee, Esane
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Comptes du rayon boucherie des GMS pour 100 € de CA

100 6,1€
' m Marge nette avant IS
21€
249€ Autres charges
80 -
= Frais financiers
n Personnel hors-rayon
60 -
B [mmobilier
m Autres charges directes du
40 - rayon
751 €
= Marge semi-nette
= Frais de personnel du rayon
20 ~
Marge brute
Coat d'achat
0. olt d'acha
1.9€ m Chiffre d'affaires
-20 -
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Comptes du boucherie des GMS

Comparaison avec tous rayons frais pour 100 € de CA

100

90
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30

20

10

0

29,7 €

70,3 €

® Marge nette avant IS

Autres charges

= Frais financiers

u Personnel hors-rayon

® Immobilier

m Autres charges directes du

rayon

= Marge semi-nette

m Frais de personnel du rayon

Marge brute

Colt d'achat

m Chiffre d'affaires

Sources : OFPM , enquéte et entretiens dans les enseignes

2013
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Comptes du boucherie des GMS
Ensemble « rayons frais carnés » pour 100 € de CA

100

90

80

70

60

50

40
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20

10

0

288 €

71,2€

41€

6,1€

20€
19¢€

m Marge nette avant IS
Autres charges

® Frais financiers

= Personnel hors-rayon

= [mmobilier

m Autres charges
directes du rayon

= Marge semi-nette

® Frais de personnel du
rayon
Marge brute

Colt d'achat

m Chiffre d'affaires

2013

Boucherie

+ Charcuterie
+ Volallles

Sources : OFPM , enquéte et entretiens dans les enseignes
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Comptes du rayon boucherie des GMS
Comparaison avec tous rayons frais

2013

Milliards d'€

Chiffre d'affaires  Co0t d'achat Marge brute Frais de Marge semi-nette Autres charges Marge nette avant
personnel dedié IS

m Produits laitiers  m Fruits et légumes @ Boucherie mCharcuterie = Poissonnerie Boulangerie-patisserie-viennoiserie Volailles

Sources : OFPM , enquétes et entretiens dans les enseignes
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